GESTATTEN,
WIR SIND DIE
SCHALK MUHLE.
HERSTELLER
FEINSTER BIO

LEBENSMITTEL,

DIE LIEBEVOLL
IN OSTERREICH
ANGEBAUT UND
IM HERZEN DER
STEIERMARK
PRODUZIERT
WERDEN. UND
DAS SEIT 1859.

IMMER
UP-TO-DATE!

Fiir unsere Fans haben wir uns was
ganz Besonderes ausgedacht, namlich
Neuigkeiten und Rabattaktionen, von

denen man sonst nirgends erfahrt!
Wartest du noch oder folgst du schon?
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HOCHWERTIGE
LEBENSMITTEL
AUS OSTERREICH

Seit Generationen achtet unser Familienbetrieb
auf die Starkung regionaler, nachhaltiger.
Produktion und die Bewahrung traditioneller

Herstellungsverfahren.

In Handschlagqualitat werden persénliche
Beziehungen zu regionalen BIO-Landwirtinnen
gepflegt und deren, sowie unsere eigenen
Erzeugnisse, in der steirischen Schalk Mihle
zu qualitativ hochwertigen Lebensmitteln
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SCHALK D MUEHLE

GENUSSMANUFAKTUR
SEIT 1859
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WORAUF WIR
ALLERGROSSTEN
WERT LEGEN

GAS

100% BIO 100% VEGAN

Alle unsere Produkte \wir lieben Tierel
sind BIO zertifiziert
und stammen teil-
weise aus der haus-
eigenen biologischen
Landwirtschaft.

Daher enthalten
unsere Produkte
keine tierischen
Stoffe und wurden
selbstverstandlich
auch nicht an Tieren

100% FAIR 0% CO2

Wir kennen all unse- Das hauseigene Was-
re Partner persénlich  serkraftwerk sowie
und pflegen eine eine 2.000 m?

faire und langfristige Photovoltaikanlage
Zusammenarbeit mit versorgen die

BIO Landwirten aus  gesamte Produktion
der Region. mit Energie.



WIE ALLES
BEGANN

Begonnen hat eigentlich alles ganz klein und
Uberschaubar vor tUber 160 Jahren in Kalsdorf
bei llz. Da stand sie, unsere Mihle und da steht
sie auch heute noch. Seither hat sich so einiges
verandert, aber eines blieb immer gleich:

Die Schalk Mihle ist ein Familienbetrieb,

der groBen Wert auf Tradition und Innovation
legt. Ein Ort, wo die heutigen Geschaftsflhrer
Franz Rainer und Rainer Franz schon

als Kinder am Traktor saBen, den Eltern bei

der Ernte halfen und dabei ihren Blick bereits in
die Zukunft richteten.

GAUMENFREUDEN

Lange Zeit war die Schalk Mihle auf Mehl-
produktion spezialisiert und hatte viele regio-
nale Backereien mit den unterschiedlichsten
Mehlsorten beliefert. Das war auch ganz lange
so, und zwar Uber die Zeit hinweg, als die Mlhle
sich stark auf die Kirbisproduktion fokussierte
bis hin zur Firmenibernahme durch die Briider
im Jahr 2015, als sich das Unternehmen rapide
Zu einem namhaften Produzenten allerfeinster
BIO Produkte mauserte.

KOMM MIT
AUF EINE
GENUSSTOUR

Gerne fUhren wir durch die urigen Gemauer
unserer Mahle und bringen dir traditionelle
Herstellungsverfahren und unsere Liebe zu
Lebensmittel in einer der schénsten Gegenden
der Steiermark naher!

Unsere Genusstourzeiten findest du hier:

KEINE EINFALT
IN DER VIELFALT

Erlesene Saaten aus Osterreich finden bei uns
in Kalsdorf ihre Bestimmung. Namlich genau
hier, in der Steiermark, werden sie nach der
Ernte sorgfdltig zu qualitativ hochwertigen
BIO Produkten weiterverarbeitet.

BIO SO WEIT DAS AUGE REICHT

Native Ole, Proteinpulver, Riegel, Saaten,
Snacks, Muse, Pestos und vieles mehr sind
bereits fester Bestandteil unserer vielfaltigen
Produktpalette. Zu finden sind diese dann vor
Ort sowie rund um die Uhr in unserem Web-
shop www.schalk-muehle.at

MAL PROBIEREN?

Verkosten kann man unsere Produkte Gbri-
gens direkt im Anschluss einer Genusstour.
Auch erfdhrt man dort noch viel mehr
Uber unsere Geschichte. Lohnt sich also
gleich doppelt.

Bad Waltersdorf
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SCHALK MUHLE

A2
Abfahrt llz - Firstenfeld
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WIR FREUEN UNS
AUF DICH!
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Preise*:

Erwachs_ene (ab 18 Jahre) ... €8 Finden lassen wir uns ganz einfach:
Jl-lgendllc-he (10'18 Jahre) ............................ €-5 Mit dem Auto musst du nur bei der A2 Ab-
Kinder (bis 10 Jahre) .......ccccceveeecmmmmnnnnnns gratis fahrt llz - Fiirstenfeld abfahren und Richtung

llz abbiegen. In Iz rechts abbiegen Richtung
Neudorf und bis Kalsdorf bei llz folgen und
dann nur mehr den Schildern folgen.

*Vergunstigungen fir GroBgruppen und Besitzerlnnen von
entsprechenden Vorteils-Cards méglich.

Reservierungen bitte entweder telefonisch
unter +43 33 85 31 280, per E-Mail an

hofladen@schalk-muehle.at oder online via
https://www.schalk-muehle.at/reservieren/

OFFNUNGSZEITEN 24H HOFLADEN
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